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DESSERTS

Cheesecake aux Fruits Rouges

Jle Flottante & la Mangue - New

Tarte aux Agrumes et Basilic Thai - New

Trio de Cremes Brilées

Gateau de Chocolat Tiede & la Créme Noisette
Fondant au Chocolat, Glace Vanille

Déme au Chocolat Blanc, Salade de Fraises
Allumettes Croustillantes au Chocolat et Sésame
Barre Caraibes Choco-Coco

Qateau Mervingué a la Framboise

Biscuits Pralinés au Yuzu - New

Macaron au Thé Vert et Chocolat Blanc Facon Buddha Bar - New
Sushi aux Fruits - New

Palette de Glaces et Sovbets 3 parfums

GLACES : Chocolat, Vanille, Caramel, Café, Thé Vert Matcha, Lait de Coco, Sésame
SORBETS : Citron vert, Mangue, Pétale de Rose, Fraise, Ananas,

Litchi, Péche de Vigne

Sélection de Fruits Frais Préparés Minute
Mangue, Papaye, Ananas, Kiwi, Litchi

- BOJISSONS -

BOJISSONS FRAJICHES
Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zévro, Ovangina, 7 Up
Schweppes Ginger ale, Indian Tonic, Bitter Lemon, Bitter San Pellegrino
Red Bull, Red Bull Light

Ovange, Citron, Pamplemousse Pressé
Orange, Pamplemousse, Pomme, Tomate, Fraise, Ananas, Péche,
Aburicot, Aivelle, Banane, Fruits de la Passion, Goyave, Kiwi, Litchee, Mangue

BIERES
KIRIN Blonde Japon, SAPPORO Blonde Japon, ASAHI Blonde Japon
SINGHA Blonde Thailande, CORONA EXTRA Blonde Mexique
HEINEKEN PREMIUM Blonde Pays-Bas

EAUX MINERALES

Pure Evian 75 cl
Badoit 75 cl

BOJISSONS CHAUDES

Café Expvesso, Décaféiné, Noisette

Double Expresso, Café Créme, Chocolat, Cappuccino,
THES & INFUSIONS

Sélection Betjeman & Barton

Thés : 4 Fruits Rouges, Assam Breakfast, Davj Testa Valley, Earl Grey Finest, Jasmin,

Lapsang Soucl/\ong, Rooibush Jardin Rouge, Sencha Natural Leaf

Jnfusions : Citronelle, Fleur CI'OVomgev‘, Menthe Poivrée, Tilleul, Verveine Menthe
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M€
8€
8 €
9€
9€
WES
WES
9€
10€
9 €
9€
"€
9€

10 €

15€

7€
7€

3€
4€

5€
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Taxes et service compris
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Dinen Dinen
Bento Curry 65 € Bento Sushi 78 €

Bento Salad
Rouleaux de Printemps Frits ento Salade

Jkura Oroshi

a la Vielmamienne

Assortiment de
Curry d’Agneau Sushis, Sashimis et Maki

Curry de Poulet au Litchee - New

Salade de Wakame
Curry Rouge de Gambas

Tempura de Courge

Cl/\uh/\ey Mangue
Raita Unagi Facon Unaju
Biscuits Pralinés au Yuzu - New Sushi aux Fruits - New
Café Café
".‘

Diner “Esprit de Partage” 77 € par pevs.

A partiv de 4 personnes

Salade de Poulet Boeuf Sauté au Basilic That

. Saumon Gillé, Poélée d’automne
Assortiment

de Sashimi au Beurre de Soja - New Café

Curry Rouge de Crevetes
a la Thav

Tartare de Saumon

épicé
Nouiilles Sautées Buddha-Bar

Riz a la Slf\anglf\a'l'enne
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ENTREES PLATS DESSERTS
Rouleaux de Printemps Canard Laqué Allumettes Croustillantes
Frits & la Vietmamienne aux Fruits Confits au Chocolat et Sésame

Buddha-Bawr Trio de Crémes Briilées
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Taxes et service compvris
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Buddha-Bar Concept©
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ENTREES FROIDES

Salade de Poulet Buddha-Bar

Rouleaux de Printemps aux Langoustines & Crevettes

Salade de Papaye Vevrte & la Thai

Tartare de Saumon Cpicé & I”Avocat et au pamplemousse Rose
Salade de Homard aux Agrumes - New

Salade de Boeuf a la Citronnelle

Tartare de King Crabe

Salade de Cl/\ampigmons et Avtichauts au Combava “V” - New

ENTREES CHAUDES

Rouleaux de Printemps Frits & la Viemamienne “V”

Calamars et Cuisses de Givenouilles au Sel & Poivre

Toie Gras poélé'[fev‘iyaki au Poivre et Noix de Pécan Caramélisées - New
Assortiment de Vapeurs Buddha-Bar “Dim Sum”

Raviole de Homard Péélée, Sauce Coco

Asperges Grillées, Miso et Yuzu Sauce

Soupe de Crustacés au Galanga - New

PLATS
Bar du Chili & la Thai - New

Saumon Grillg, Poélée d’ Automne au Beurre de Soja - New
Black Cod Réti, Miso et Yuzu Sauce

Daurade Vapeur & la Cantonnaise, Riz Gluant - New
Tempura de Petites Crevettes, Mayonnaise Epicée
Crevettes & la Singapourienne

Saint-Jacques au Curry Rouge, Riz Noir de Montagne - New

Filet Mignon de Boeuf Facon “Teppan Yaki”

Poulet Grillé aux Cinq pav‘fums

Bwuf Sauté au Basilic That

Canard Laqué aux Fruits Confi’rs

Boeuf “Wagyu” Grillé, Sauce Antikucho

Cotes cl'yz\gneau Grillées aux Epices, Purée au Wasabi - New

Curry d';l\gneau, Cl/\ufney Mangue
Curry de Poulet au Litchee - New
Curry Rouge de Crevettes & la Thai

Légumes Sautés & la Sichuannaise “V” - New

QARNITURES

Riz & la Vapeur

Riz Gluant

Riz & la Shanghaienne

Nouilles Sautées Buddha-Bawr
Mesclun de Salade de Saison “V”
Légumes Sautés au Wok “V”

18 €
23€
14 €
18 €
20 €
20 €
20 €
16 €

14 €
17 €
27 €
16 €
28 €
18 €
24 €

32€
26 €
34 €
32€
24 €
28 €
39 €

37€
26 €
34 €
39 €
69 €
28 €

20 €
25 €
27 €

20 €

5€
6 €
8 €
9€
5€
10€
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SUsHJI

SUSHJI la piece*

Tako (Poulpe) 3,50 €
Shake (Saumon) 3,50 €
Suzuki (Loup) 4 £
Hotate (Saint-Jacques) 4 €
Shake Tataki (Saumon mi-cuih)  3,50€
Ebi (Crevette) 4 €
Kani (Crabe) 4 €
Unagi (Anguille Grillée) 4 €
Amaebi (Crevette Douce) 4 €
Homard 7€
King Crab 6 <
Jkura (Oeufs de Saumon) 5¢
Hamachi Vellowtail) 4 €

* Minimum de 2 pieces par commande

ASSORTIMENT DE SUSHIT
Shake, Suzuki,Hamachi,

Shake Tataki, Amaebi 10 picces 28 €
Slf\ake, Slf\ake Tafaki 8 piéces 20 €
Hamachi, Hamachi Tataki spicces 25 €
Shake, Hamachi s picces 29 €
SASHIMJ

3p. 5p.
Shake (Saumon) 7,50 € 12 €
Hamachi (Vellowtail) 7,50 € 12 €
Suzuki (Loup) o€ 14e
Hamachi Tataki (Vellowtail) 9€ 1a€
Tako (Poulpe) 7,50 € 12 €

Shake Tataki (Sawnon mi-cuit) 7,50 € 12 €
Hotate (Saint-FJacques) o€ 1€
Unagi (Anguille Grillée) - New o€ 14 e

ASSORTIMENT De SASHIMI

Shake, Hamachi, Suzuki,

Shake Tataki 12 picces 27 €
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SELECTION “BUDDHA-BAR”
78 €
39<¢€

2 personnes minimum - 34 piéces
PeI/‘SOV\V\e Supplémenfai ve
SASHIMI : Shake, Suzuki,
Hamachi, Tako

SUSHJ : Shake, Suzuki, Hamachi,
Ebi, Tako

ROLL : Special Califow\ia Roll,
Kappa, Shake
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EDAMAME Havicot de Soja) “V” 4,50 €

BUDDHA-BAR CREATION
BMCIC"’\C\ Bar RO" 6 piéces 18 €
Kin Jro Roll 6 pieces - New 29 £
Ringo RO" 6 pieces 19 €
KOpCI RO" 8 piéces - New 19 €
Kiuwi RO" 6 pieces - New 18 €
New Style Loup Sashimi 6 picces - New 17 €
New Style Saumon Sashimi 6 pieces 16 €
New Style Vellowtail Sashimi 6 picces 18 €
Vellowtail Tataki & I” Huile de Truffe 19€
Shvinmp Tempura & Crab Ball Roll speces-Naw 18 €
Cv*abeel’]?iz Croustillant 5piéces 16 €
Saumon Epicé et Riz Croustillant 5picces 14 €

MAKI SUSHJT (Rolls)
4p. 8p.
Shake (Saumon) 8¢ 14 €
Kappa (Concombre) 6€ Me
Califov‘nia 9€ 17 €
Spécial Califov‘nia 1€ 20 €
New Style California 1Me 20¢€
Spicy Salmon 9€ 17 €
Tempura Légumes 10€ 19 €
Tempura Crevetes 10 € 19 €
Dragon Roll - New 1€ 20 €
Rainbow 10 € 19 €
Saumon Avocat 10 € 19 €
Red Fire Dragon MMeE 20 €
Pink Lady Me 20¢€
Roll & Rock - New 1€ 20e€
Spider Roll - New M€ 20e€
ASSORTIMENT DeE MAKI SUSHI

California, Shake, Kappa 12 picces 24 €
Tempura de crevettes

SOV PAPER MAKJI SUSHJI (Rolls)
Tempura Saumon Tataki 6 pieces 16 €
King crab Rolls 6 pieces 19€
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Taxes et service compris



